Menu midi
Déjeunersdu  9-nov. au 13 novembre 2026

* Menus indicatifs, ajustés pour respecter les saisons et en fonction des approvisionnements ! po rtuga|

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade de pois chiche a 3 Salade portugaise au
p. Salade mexicaine Feuilleté hot dog 2 :
la coriande thon
Concombre ciboulette /‘"
-
Salade verte salade verte Fé r|é Salade verte salade verte
Boulettes de beeuf a 21 Emincé de pouletala
e Filet de merlu Chili sin carne P O
I'italienne tomate
Petits pois au thym Penne régates Riz Pomme de terre au four
Choux fleur bio @ Haricots panachés Carottes au jus Choux braisé
Yaourt nature Yaourt nature BIO @ Yaourt nature BIO @
Tomme de la fruitiére . L
Brie
des Bornes
Liégeois Chocolat Compote de fruits Bio
Liégeois au café Eclair au chocolat Poire au sirop Pastel de nata
fruits fruits fruits fruits

CHAQUE JOUR UNE CORBEILLE DE FRUITS DE SAISON !

ATTENTION une liste supplémentaire d'allergénes concernant les "toppings" et les "p'tits plus” est a votre disposition

O Produit frangais @ Au moins 1 aliment bio dans |a recette Produit qualifié EGALIM La recette contient au moins 1 produit local Fﬁsﬁfg



